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Before Use

Thank you very much for purchasing a Michel BRAS product.

For your own safety and for the best care for your cutlery, please read carefully the cautionary statement before using it.

M Instructions and directions for use

@ Only use for cooking.

@ Stop using if the scissors are damaged or are distorted.

@ Store in a safe place, away from children’ s reach.

® Do not place near a source of heat as it may cause damage.

® Please be very careful when you use or store the scissors.

@ Be careful not to hurt yourself with the tips of the blades when you wash them or
dismantle.

@ Small scissors: the tips of the blades are sharper than regular kitchen scissors.
Do not use them to cut through hard foodstuff such as bones or nuts,
as it may damage the edges of the blades.

H Care

@ Before use, clean with a sponge soaked with dishwashing liquid.

® The blades can be dismantled to enable thorough cleaning.

@ After using the scissors, clean well with a sponge soaked with dishwashing liquid,
wipe dry before storing.

® Do not use scouring powder nor metallic sponge to clean as they will leave
scratch marks.

@ Dishwasher-safe.

@ Please contact us for maintenance services including blade re-sharpening.

H Specification
® Large scissors
Ideal to cut poultry
Includes nutcracker function
Uses serrated blade
May be dismantled to wash
@ Small scissors
Ideal to cut herbs
May be dismantled to wash

M Materials :

Blades : stainless cutlery steel

Other metallic parts : stainless steel

Handles : Thermoplastic elastomer
Polypropylene

Made in Japan

(heat resistant up to 100°C )



Précaution d'emplo

Nous vous remercions d'avoir choisi « Michel BRAS ».

Nous vous prions de bien vouloir lire le mode d'emploi avec attention avant tout usage.

Hl Mode d’ emploi :

® Ce produit est un outil de cuisine et n’ est pas destiné a d’ autres usages.
® Arrétez leur utilisation s’ ils sont abimés ou déformés.

® Rangez les dans un lieu sGr a I’ abri des enfants.

® Ne les laissez pas pres d’ une source de chaleur qui risquerait de les déformer.

@ Faites trés attention lorsque vous utilisez ou rangez les ciseaux.

@ Veillez a ne pas vous blesser avec les bouts pointus des lames lorsque vous
les nettoyez ou les démontez.

@ Petits ciseaux : les extrémités des lames sont plus pointues que les ciseaux de
cuisine conventionnels. N’ utilisez pas ces ciseaux pour couper des aliments
durs comme des os ou des noix, car ceci risquerait d’ abimer le tranchant
des lames.

M Entretien

® Avant d’ utiliser, nettoyez avec une éponge imprégnée de détergent
pour vaisselle.

@ Les lames peuvent étre démontées pour un nettoyage un profondeur.
Apres avoir utilisé les ciseaux, bien nettoyer avec une éponge imprégnée de
détergent pour vaisselle, sécher avec un torchon avant de ranger.

® Pour le nettoyage, évitez les produits décapants et éponge a récurer car ils
risquent de rayer.

® Passe au lave vaisselle.

@ Veuillez nous contacter pour tout renseignement concernant les services
d’ entretien comme le réaffitage des lames.

M Spécification
@ Grands ciseaux
Idéal pour découper la volaille
Comprend une fonction casse-noisettes
Lames dentées
Les ciseaux peuvent étre démontés p
@ Petits ciseaux
Idéal pour découper les herbes
Les ciseaux peuvent étre
démontés pour le nettoyage

M Materiaux :
Lames : acier a outils de coupe inoxidable
Autres parties en métal : acier inoxidable
Manches : Elastomére thermoplastique , , . N
N pastq (résistance a 100°C)
Polypropylene

Fabriqué au Japon



I'Iepep, nepBbIM UCMNOJ/Ib3OBAaHNEM

Bosbloe cnacubo, uto Bol BbiGpasmn npoaykT umeHHo ot Michel Bras.
Ans Baweit 6esonacHocTn u Ans obecneveHns NPaBUIbLHOMO YX0Aa 3@ KyXOHHbIMU NpubopamMm NpoumnTaiite BHUMaTEIbHO MHCTPYKLMIO MO SKCMAyaTauuu.

W VHcTpyKums K npumMeHeHmio

@ /Icnonb30BaTh UCKIHOYUTENBHO HA KyXHe A1 NPUroTOBJ/IEHUA NULLA.

@ Npu nosomKe nan gedpopmaL i HOXHULLbI He MCMO/b30BaTb.

@ XpaHuTe B HaAEXHOM, HEAOCTYMHOM ANs AeTel MecTe.

@ He ocTaBAsTe HOXHULLbI B6M3M UCTOYHMKOB TeMa, 3TO MOXET NPUBECTU K UX NOBPEXAEHMIO.
@ By/bTe 0COHEHHO OCTOPOXHbI MPU MOJIL30BAHMM HOXHULAMM.

@ [pu yxo/e 33 HOXHML,aMM CTapaiiTeck He MOPaHNTLCS 06 X KOHLLE.

@ ManeHbkune HOXHULbI: VX 1e3B1S CylL,eCTBEHHO OCTPee, YeM Y HOPMasIbHbIX KyXOHHbIX HOXHML,.

He 1cnonb3yinTe HOXHULbI ANS HAPE3KM TBEPABIX NPOAYKTOB (KOCTH, OPEXM U T.4.), 3TO MOXET
NPUBECTM K NOJIOMKE MW AepeKTy /1e3BUS.

M Yxoa

@ [epes NepBbiM UCMO/Ib30BaHWEM BbIMONTE HOXHULLbI C TOMOLLbIO MATKOWM ry6KM 1
MOCYAOMOEYHOr0 CPEACTBA M OMOIOCHUTE YMCTON BOAON.

@ /1191 TIaTeNbHOTO yX0/.a Bbl MOXeTe pasAenTb HOXHULbI Ha ABE YacTy.

@ [MoC/1e UCMO/Ib30BaHUS BEIMOMTE HOXHMLbI C MOMOLLbIO MAFKOM ry6KM 1 MOCY40MOEYHOTO

cpeAacTBa 1 OnosocHUTE yucTom BOAOIZ. BbICYLIJl/ITe KYXOHHbIM NO/IOTEHLEM. XpaHl/ITe B CyXOM mecTe.

@ He 1cnonb3ayiiTe abpasmBHble YNCTALLME CPEACTBA M METaNMYecKue ry6Ku, TO MoXeT
NPYBECTM K NOBPEX/AEHMIO NOBEPXHOCTU.

@ MpUrozHbI A/151 MbITbS B MOCYZ0MOEYHOM MaLUvHe.

® /1719 noAAepXaHUs HOXHUL, B paboyem COCTosHMM/3aTouKM 0BpaliaiiTecs B CepBUC-LieHTP.

H Coptument
@ Bonblme HOXHULbI
W AeanbHO NOAXOAAT ANS HAPE3KM NTULLbI
Bi/touatoT GyHKLMIO OPeXOKOIKM
3ybuatble ne3sus
JIns TwatenbHoro yxoAa MoryT 6biTh
paszeneHbl Ha /iBe YacTy.
® ManeHbKue HOXHULbI
VaeanbHo noaxoAsT Ans
Hapesku 3e/1eHn
AN TwaTenbHoOro yxoaa
MOryT BbITb pasgeneHs
Ha ABe 4acTu.

B Matepuan

Jle3Bus : HepXasetowas cTalb
Zlpyrve MeTannnyeckmne AeTanm : Hepxasetolas cTa/lb
PyuKa : TepMOnacTUYHbIN 31aCTOMEp

(xapoycTonunsocTs 40 100°C)
noaunponuaeH

CaenaHo B AnoHumn



Vor der Verwendung

Vielen Dank fiir den Kauf eines Produktes von Michel BRAS.

Fir Ihre eigene Sicherheit und fiir die beste Pflege Ihrer Haushaltsscheren lesen Sie bitte die VorsichtsmaBnahmen.

l Anweisungen und Hinweise fiir die Anwendung
@® Nur zum Kochen verwenden.
® Verwenden Sie die Scheren nicht, wenn sie beschédigt oder verzogen sind.
@ Bewahren Sie diese an einem sicheren Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
@ Nicht in die Nahe einer Warmequelle legen, da dies zu Schaden flihren kann.
@ Bitte sehr vorsichtig sein, wenn Sie die Schere verwenden oder lagern.
@ Achten Sie beim Reinigen und Zerlegen darauf, dass Sie sich nicht
an den Spitzen der Klinge verletzten.
® Kleine Schere: die Spitzen der Klingen sind scharfer als bei einer
normalen Kiichenschere.
Verwenden Sie sie nicht, um harte Lebensmittel wie Knochen oder Niisse zu schneiden,
da dies die Kanten der Klingen beschéadigt.

H Pflege

® VVor dem ersten Gebrauch sollten die Scheren mit heiBem Wasser
und einem milden Spulmittel abgespult werden.

® Die Blatter kdnnen zerlegt werden, um eine grundliche Reinigung zu ermdglichen.

® Nach jedem Gebrauch und vor der Aufbewahrung sollten die Scheren mit
einem milden Spulmittel gereinigt und gut abgetrocknet werden.

@ Verwenden Sie zum Reinigen kein Scheuerpulver oder einen metallischen Schwamm,
da diese Kratzspuren hinterlassen.

@ Nicht spllmaschinengeeignet.

@ Bitte kontaktieren Sie uns flir Wartungsdienstleistungen einschlieBlich des
Nachschérfens der Klinge.

H Beschreibung
@ GroBe Schere
Ideal zum Schneiden von Gefligel
Mit Nussknacker-Funktion
Schneide mit Mikroverzahnung
Kann zum Reinigen zerlegt werden.
@ Kleine Schere
Ideal zum Kréuter schneiden
Kann zum Reinigen zerlegt werden.

M Materialien :
Klingen : Messerstahl
Andere metallische Teile : Edelstahl
Griffe : Thermoplastisches elastomer
Polypropylene

In Japan hergestellt

(widerstandsfahig bis 100 Grad Celsius)



LAl Efnsstast
T101-8586 SRREBPTFLBXSAHBI3-9-5
Tel: 0120 - 016 - 410
http://www.kai-group.com

kai corporation

3-9-5 lwamoto-cho, Chiyoda-ku, Tokyo 101-8586 Japan
Tel: +81 (0) 3 3866 3741

Fax: +81 (0) 3 3864 1439

www.kai-group.com/e

kai Europe GmbH

Kottendorfer Str. 5, 42697 Solingen, Germany
Tel: +49 (0) 212 23 23 80

Fax: +49 (0) 212 23 23 899
www.kai-europe.com

kai France sarl

62, Boulevard Garibaldi,75015, Paris, France
Tel: +33 (0) 9 73 87 36 80

Fax: +33 (0) 1 4272 80 41
www.kai-europe.com

kai US.A. Itd.

18600 SW Teton Ave. Tualatin, OR 97062, U.S.A.
Tel: +1 503 682 1966

Fax: +1 503 682 7168

www.kaiusaltd.com



