Michel BRAS

OO
0E0G0GOROQO
08686960 0H0EOLOLO
080808080808080808086
090060000002 0°0L00000

afnlotobone iy s
ﬂu € SEI S TEY S S Y YL Y
ofelolololoopoRonon

3
Yo nohonteg
oflofoolololloloiogo

aafc [$]
SunlolololoBolialls




CHERDHIIC

ZOEK TMichel BRAS] MREBEORDUEEZELT, HYHESTEVET, TERICHELTHERALDEEE L BRALEL,
FHEYZRYBONEERISOBAYET. ZORBHBBIEUTREL TS,

A\ GEE DY TIDOT BURVDPREICIITDTEESZZL,

N BYROEDEE

@ FRLUSMIEEALAEVWTLZE0,

@ IEEBHMICHOTVET, EROEPENTERFICERELREPMNAVESITTHRERELTIZZL,
@ BMMPNELBLOTELS. FEYBIEPHIVETDT, BREHIMEINICEIBTEHTILEEL,
@ HIRF/IIER LB RIEMERLAVTIZE,

@ FETDORMIE. IPSEMIET. LoD EFTHROTILEIL,

@ FEIEW o EfTOTLEEN BLHELKOETHERNTIRICRY. THETRREPHIET.
@ WHIBPEW. AXYFHTEBEICIEERLBENTIZZZL,

@ AHRDFOEIEVRELIBATICHRELTIZZN,

@ FOVAHHERETHIEZITOLRVKIITERELTIZZL,

@ KDZIFICEIBOTLEZEL, ERDRRAICHKYET,

@ FNFEMELLTEMBELLENTEEZL,. YEDRRICKYET,

@ RFFFECRBLFERICIHMEALEVTEZEN, ERORREICEVET,

B BFANTE

@ NHTEMY BEFIIRABAEH TRIE2TILZELY,

@ ERRIEFZOSPVWADARY DITERIZFFTTEEN. ZEOVEH TKIZREMOTHS. BRLAEEIAICIIHL T ZZ 0N,
@ ICALAEF. BRICE OTRBERITROBRTEATDBIEDNHIETH, ERHVELA,

W ERFE

O ERLEVWENERATARIL—LEBICEY MUETY (Y MNEEOFHBIZEI QRS HiEESR) .
INER D PREF vy TERFFERE TR TR,

O KENYRIVERZELoDVIEY. BMZFTRICED L THRELET,

~
u
-
*lv}
™
u

- q
~
u
nnm
Uuu
nam
10101
nrnmm
Uuuua
Armm
[*101¢1)
Anamm
yuuua
namm
U
Anmm
yuuu
Ammm
[*lelele)
Anmm
yuuu
Ammm
[S1elviv]
= Ammm
LU
~m--
[*lelvle]
Ammm
Uuuu
-~
[*1*]
aAmmm
ojelviv]
]
y

(¢ ]

c»
(S TS

=AY
ZRUERHOTUEBLIC.

&F

B aERT *fF

TL—LE8:18-8 AFVLARF I

Of-R&:18-8 AFVLARF—I

NZELVER:ARUTOELY (RMEGEE 110 &)
RATBHTISAM— (WEEE 80 &)

An F 9%
KIEHRES UIFEIC CESELRRMEFHIC

W SExRT Y (No.1-No.2:-No.3)
X 88:18-8 A7V LARF—IL
HA7L—LER: R 7OELY (REGEE 110 &)
REXry 7 RUTOELY (HEGEE 110 &)



W 3Eh&

NER  BTREF vV T2 TREBTITOTEZL,

Q@ A5/ RLN—=zOy 7 LN—HICTFF 3.

O OvILN—%#IY,

O HN—25Zz0Y I LN—RICHFVEBTDTEIETTIFS.
O HN—ERFA RLN=ZRY) AT,

FHIN—

251 KL/S—
AETL—h

AZA KL=

Oy L/N— B AL THE

O A5A RLN=ZAN—DHETHEIKBKDICEY M B,

S SN
= & B 25125 BEHOBE OEESE 0 5/ =050 MTKHDSIOUAALLT LY hT5.
TLIARTIY— A5 KL% ADFRBIZATA KERBE, O 2/ &, EABIS DFIERHTBECATANT S
INSBRHDZTA AN, AL T L — MBS TRADEL Y ET. 0 Oy 7L/ —ERILTEET 2.

(AL AT ZEMDESZ. £ 0.3mm PS5 1mm £ THRETEET) R3HZ B OAMICAZA REED L.
METL— M THOTRHARBUET,
KATA AT BRHOBEE,

W aERT Y (No.4) # 0.3mm 25 1mm FTHEHTEET,
N BAFILADH

AETL—M ATV LARAF—I
NIS— « 54 KLIN— - I TL—LEB - Oy LI5—: ABS #ifl (F#ERE 100 )
R+ vy 7 ATOCLY (HEERE 110 &) o (2 (3 4




#IICOWT

/— EXDOMES (B)

N RILEREBOME

EXOMER (A)

W BXRY I FE
BRINRES v T2 MIFIRET. N NLEEBOLEBEENOMER (B) Z28HEDLIICLTEYMLET,

yBalalnlalnlalalalnla
gaaa8a9a8
S e 353

38888a8a8a8a
' £36363

a)xI X a1 X ()
BHEK2MOTFIIC, BHEHIMOTIC, W HXBYALEE YA LICKOEEIE
BRICREF vy TEED. BIOMEB (A) DHAEMLTENEHLET, BXOME (B) FEFALT X0,
W REX vy 7OBRYFT - RS LUEE DEH
W REERT BY ( 6) : 7 B
7 No.5 - No. 4
FRRFR B+ vy TOYXERIKT L— L B+ vy TDOEHEHE

bS] B ATVLARF—IL
N7 —LER: ABS #ifg (WEEE 100 &)
REFvy 7 RUTOELY (WEEE 110 &)

IS5 |IFTTHF V] EENTS
ETHLTRUMITEY. BVER
RUICLT, REFYYTDEAHFD
YXENMACESIRLUTHLET,

DEHBRHDE. BEIDIED
ARIEEY FUTRYMITE
T, REF vV TDDEAE
DEDEATRYHALET,



Before the first use

Thank you for purchasing a Michel BRAS product. Please read these instructions before use.
Improper use can lead to accidents. Keep this leaflet for future reference.

/\ Note: For your own safety, use caution when handling or storing blades.

M Instructions and directions for use

@ Use only as intended.

@ The cutting edge of the blade is extremely sharp. Do not touch during use or when changing blades.
@ Do not continue cutting food that has become too small to be handled safely.

@ Stop using if the blade has been damaged in any way.

@ Hold the food firmly and as far as possible from the blade.

@ Do not rush when preparing food to avoid accidents.

@ Stop using if you notice any kind of damasge, warping, or if it is not stable.

@ Store safely out of the reach of children.

@ Do not wipe the blade with any unwoven cloth, especially nylon.

@ Do not leave near a source of fire. This may cause warping.

@ Dry and clean blade carefully after each use. Food or fluid residue may cause rust.
@ Not dishwasher safe. Using a dishwasher will cause damasge.

l How to care for your product

@ Wash thoroughly with dishwashing liquid before the first use.

@® When washing, use a soft cloth or a sponge soaked in dishwashing liquid. Wipe with a dry cloth before storing in a dry place.
@ Some vegetables such as carrots may leave their color on parts made of resin, but this will not harm the blade.

l How to use

@ Install the blade of your choice on the main body's frame (for more details on how to set the blade on the main body's frame,
please refer to ‘How to set the blade’).

/N\Note: Always ensure that the protective cover is on when setting the blade.

@ Grasp the handle firmly and grate or slice food using a back and forth motion.
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Main body

M Materials: Main body

Frame: 18-8 Stainless steel

Metallic parts : 18-8 Stainless steel

Handle: Polypropylene (heat resistant up to 110C)
Thermoplastic elastomer (heat resistant up to 80C)

Triangular shape
To grate dry food.

Round shape Ribbon shape

For proper grating. To grate various types of food
into thin flakes.

H Materials : Blade (No.1-No.2-No.3)

Blade: 18-8 Stainless steel

Frame: Polypropylene (heat resistant up to 110C)
Protective cover: Polypropylene (heat resistant up to 110C)



Blade
Adjustable

plate

Sliding lever

Locking lever

Front Back
Hl How to set desired thickness
Micro Slicer The adjustable plate is lifted by pushing the sliding lever
To slice small pieces of food. towards “A” to cut thinner slices.
(Slices can be set up from approx. 0.3mm to approx. 1mm thickness) It is lowered by pushing it down towards “B” to achieve

thicker slices.
*Slices can be set up from approx. 0.3mm to approx. Tmm
thickness.

M Materials: Blade (No.4)

Blade: Cutlery steel

Adjustable plate: Stainless steel

Cover, Sliding lever, Blade frame, Locking lever: ABS resin (heat resistant up to 100C)
Protective cover: Polypropylene (heat resistant up to 110C)

H How to dismantle
/\Note: Always ensure that the protective cover is on
when dismantling.
© Lower the sliding lever towards the locking lever.
@ Lift the locking lever.
@ Lower the whole cover towards the locking lever until it clicks into place.
O Remove the cover and the sliding lever.

Cover

Sliding lever

M How to assemble

@ Place the sliding lever at the bottom of the cover.

@ Set by inserting the 5 tabs on the cover to the 5 slots on
the main part of the blade.

® Slide the cover upwards until it clicks into place.

O Pull down the locking lever to lock into place.




Julienne Julienne (thin type)
To cut food into julienne strips of approx. 2mm. To cut food into julienne strips of approx. 1mm.

B Materials: Blade (No.5:No.6)

Blade: Stainless steel

Frame: ABS resin (heat resistant up to 100C)

Protective cover: Polypropylene (heat resistant up to 110C)

About the blades

Y~ B Slot on blade (B)

— . Metallic tab on the handle

Recessed part of the blade (A)

M How to set the blade
With the protective cover on the blade, set into place by inserting the metallic tab on the handle into the slot (B) on the blade.

Hl How to remove the blade If you encounter any difficulties when removing the
Put the protective cover on the blade, push the recessed part (A) on the blade to release. ~ P12de. push the area around part (B) on the blade.

ﬁ Clip
. Hold the clip on the

S protective cover and
. set it over the round
hole on the blade.
Pinch the clip on the
protective cover and
lift to remove.

Hl How to put on the protective cover and how to remove it

Nod No.2No.giNodht = Tab No.5 No.6

: Place the tab on the protective cover ;
onto the frame of the main body and
push until it clicks into place.
To remove, turn the blade so that the
back is facing up and push gently
outwards on the tab located on the
middle of the protective cover.




Précautions d'emploi ﬁ
= =
Nous vous remercions d'avoir choisi la gamme Michel BRAS. Veuillez lire attentivement ce mode d'emploi avant usage.
Une utilisation inapproprieée comporte des risques d'incident. Veuillez conserver cette notice.
/\ Attention: soyez particulierement prudents dans la manipulation et le rangement des lames.
:fcfcjc ' | cooﬂcc
B Mode d'emploi ot cco
@ Ne pas utiliser a d'autres fins. 3 coe
@ Manipuler les lames avec précaution. Eviter tout contact direct lors du nettoyage et de I'utilisation. 300933
@ Afin d'éviter tout risque de blessure, cesser la préparation des que le produit parait trop petit pour étre tranché en toute sécurité. Coc%
@ Ne pas utiliser les lames endommagées ou déformées. = = ooccc
@ Tenir fermement le produit a trancher, a bonne distance de la lame. cc

@ Trancher sans hate afin d'éviter tout risque de blessure.
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@ Cesser |'utilisation en cas d'endommagement, de déformation ou de déséquilibre.
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@ Conserver dans un lieu sdr, hors de portée des enfants.
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@ Ne pas frotter la lame avec du nylon non tissé.
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@ Ne pas entreposer pres d'une source de chaleur afin d'éviter tout risque de déformation.

@ Nettoyer soigneusement afin d'éviter tout risque d'oxydation.

@ Ne pas laver dans un lave-vaisselle, ne pas sécher dans un séchoir a vaisselle afin d'éviter tout risque de déformation.
Lames triangulaires Lames rondes Lames en ruban

Pour les produits secs. Pour raper efficacement. Pour finement raper une grande
variété de produits.

M Entretien
@ Avant la premiere utilisation, bien nettoyer avec un détergent a vaisselle.
@ Apres usage, nettoyer soigneusement a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux imprégné de détergent a vaisselle.

Conserver au sec aprés avoir 6té toute trace d'humidité avec un chiffon sec. Cadre Grater
@ Certains légumes comme la carotte peuvent tacher les parties en résine, mais sans risque particulier.
M Matériaux utilisés: Cadre Grater M Matériaux utilisés: Lames (No.1-No.2 - No.3)
H Utilisation Cadre: Acier inoxydable 18-8 Lames: Acier inoxydable 18-8
@ Choisir la lame et I'insérer dans le cadre (pour plus de détails sur comment insérer la lame dans le cadre, veuillez vous référer & “Insérer la lame” ). Mitre et sabot du manche: Acier inoxydable 18-8 Cadre des lames: Polypropyléne (résistance a 110C)
/\ Attention: a effectuer uniqguement avec le couvercle de protection. Manche: Polypropyléne (résistance a 110C) Couvercle de protection: Polypropyléne (résistance a 110C)

@ Tenir fermement le manche et raper le produit dans un mouvement de va et vient. Elastomere thermoplastique (résistance a 807C)



Lame
Plague
variable
Levier de glissiere
Levier de blocage
Endroit Envers
B Réglage de I'épaisseur des produits a trancher
Micro Slicer Faire glisser le levier de glissiére vers le A pour élever la plaque
Pour trancher des petits produits. variable et rendre les tranches plus fines. Faire glisser vers le B
(L'épaisseur du produit & trancher est réglable d'environ 0.3mm & environ 1mm) pour baisser la plaque et obtenir des tranches plus épaisses.

* L'épaisseur du produit a trancher est réglable d'environ 0.3mm a environ Tmm.

B Matériaux utilisés: Lame (No.4)

Lame: Acier de coutellerie inoxydable

Plague variable: Acier inoxydable

Couvercle, Levier de glissiere, Cadre de la lame, Levier de blocage: Résine ABS (résistance a 100TC)
Couvercle de protection: Polypropyléne (résistance a 110T)

l Démontage
/\ Attention: & effectuer uniqguement avec le couvercle
de protection.
@ Baisser le levier de glissiére vers le levier de blocage.
@ Redresser le levier de blocage.
@ Baisser I'ensemble du couvercle vers le levier de blocage jusqu'au déclic.
O Retirer le couvercle et le levier de glissiere.

couvercle

levier de glissiere

H Montage

@ Positionner le levier de glissiére tout en bas du couvercle.
@ Ajuster les 5 saillies aux 5 rainures sur la lame.

© Faire glisser le couvercle vers le haut jusgu'au déclic.

O Baisser le levier de blocage pour fixer la lame.




Les lames de rechange

Rainure sur la lame (B)

Saillie sur la partie métallique
du manche

Rainure sur la lame (A)

M Insérer la lame
Avec le couvercle de protection sur la lame, ajuster les saillies de la partie métalligue du manche aux rainures (B) situées sur la lame.

Julienne Julienne (fine)

Pour des juliennes d'environ 2mm d'épaisseur. Pour des juliennes d'environ 1mm d'épaisseur. M Retirer la lame En cas de difficulté, presser autour des rainures (B).

Placer le couvercle de protection sur la lame de rechange,
puis presser au niveau des rainures (A) sur la lame, et retirer.

Tirette

B Fixer - retirer le couvercle de protection

No.1 No.2 No.3'No.4 T Cliquet

: Ajuster le cliquet du couvercle
au cadre en I'y accrochant,
puis en pressant jusqu'au
déclic. Pour le retirer, inverser
la lame de rechange, repousser
légerement le milieu du cliquet
du couvercle vers l'extérieur.

No.5 No.6
B Matériaux : Lames (No.5:No.6)

Lame: Acier inoxydable

Cadre de la lame: Résine ABS (résistance a 100C)
Couvercle de protection: Polypropyléne (résistance a 110C)

Saisir la tirette du couvercle
de protection, et I'ajuster
au trou rond sur la lame
de rechange. Retirer en
saisissant la tirette du
couvercle de protection.



Mepbl npeaocTOpOXHOCTH

Mei 61arogapum Bac 3a Bei6op rammsl npogykuun Muwens BPAC. Mpocum Bac BHUMaTeIbHO MPOYMTaTh AaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO MPUMEHEHUIO Nepey, SKCnayaTaLnei.

HeueﬂeBOeMCHOanOBaHMeMOXETHOBHEHbBaCOGOﬁHeCHaCTHHﬁCnyHaﬁ.npOCMMBBCCOXpaHMTbBTOTBKﬂaAHm.
/\ BHuMmaHue: 6yabTe 0cO6eHHO 0CTOPOXHbI NPY 06palLLeHUM C NIe3BUAMM M NX XPaHEHUM.

Ml VNHCTpyKLMA NO NPUMEHEHUIO

@ /1cnoab30BaTh TO/ILKO MO MPAMOMY Ha3HAYEHMIO.

@ CobtosanTe Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTY NpW obpalleHun ¢ e3uamMu. M3beraTb NPSAMOro KOHTaKTa C pexylyeit KPOMKOW BO BPEMS MbITbsA 1
MCMONb30BaHMUS.

@ Bo usbexxaHue mManeiilero pycka nopaHUTbCA, MpekpallanTe 06paboTky NnpoAyKTa, Kak TOIbKO OH CTaHeT C/IMLWIKOM MaJIeHbKUM AN15 JasibHellei
6e30MacHO WWMHKOBKM UM HAaTUPaHUA.

@ He ncnonb3yiite noBpexaéHHble nau 4ebopMUpPOBaHHbIe S1e3BUS.

@ Heo6X0AMMO Kpernko NpuepXmnBaTh LUMHKYEMbI MM HaTUPaeMbIi MPOAYKT, NPV 3TOM pacrnoiaras nasblbl pyk Ha 40CTaTOYHOM PACCTOSIHWUM OT SIe3BUS.

@ LLIHKOBaTb MM HaTUpPaTb 6e3 U3NNLLIHeN creLKy BO M3bexaHne Masieiero pucka nopaHnTbCS.

@ Heme/1eHHO NpeKpaTUTb MCNob3oBaHMe Nprbopa B ciyyae noBpexAeHus, geGopMaLnm Uam HecTabuabHOCTY KOHCTPYKLUN.
@ XpaHuTb B 6€30NacHOM MecTe, HeJOCTYNHOM AN15 AeTel.

@ He npoTupaTh NIe3BM1Ee HETKAHbIM HEMJIOHOM MU APYTUM NOZOBHbBIM MaTepuaiom.

@ He 0CTaBNATH OKOJIO UCTOYHMKA Tenla BO M3bexaHue Maneiiero pucka gedopmanmu.

@ TwaTeIbHO MbITb BO U36exaHMe Masielillero pycka obpasoBaHWs pXaBUMHbI.

@ He MbITb B MOCYA0MOEYHOMN MaLLUHE, HE CYLWNTb B CYLIM/IKe A5 MOCYAbl BO M3bexaHue Maneiillero pucka gedbopmanmu.

H Yxoa

@ Nepes NePBLIM UCMO/b30BAHMEM XOPOLIO BbIMBITH C MOMOLLbIO CPEACTBA 418 MbITbS MOCYAbI.

@ Mocse 3KCMyaTaLMm TWaTeAbHO BbIMbITb C TOMOLYbLIO Iy6KM AW MAFKOMN TKaHW, CMOYEHHOM B CPEACTBE A8 MbITbA MOCYAbl. XPaHUTb B CYXOM MecTe,
npeABapuTebHO yAaNB BCe CeAbl BAAXHOCTM C MOMOLLbIO CyXOi TKaHM.

@ HekoTopble 0BOLILW, HAaNpPVUMeEP MOPKOBb, MOFYT OCTaBAATb YCTOMUMBbIE NATHA Ha YaCTAX M3 CUHTETUUECKOM CMOIbI, YTO He NpeAcTaBaseT coboit

HMKaKOFOpMCKaAﬂHAaﬂbHeﬁmeﬁ3KCﬂﬂyaTauMW
l Vicnonb3oBaHue
@ BuibpaTh HyXHOE Ie3BMeE 1 BCTaBUTb B paMKy (cnocob dukcay v 1e3suns B pamke 06bACHAETCA B pasgese «BcTaska 1e3Bma»).
/N\BHUMaHMe: BCTaBAATH /1€3BME TONLKO C 3aLLUTHOI NOKPHILLKONA.

@ Kpenko gepxa pykosTKy B pyKe, HaTMpaTb 06pabaTbiBaeMblil NPOAYKT MOCTYNAOWMM M 0BPaTHBIM ABUXEHMEM.
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Tépka

M Vicnonb3yembie maTepuanbl: Tépka (0cHOBa)
Pamka: HepxaBetowjas cTanb 18-8

OcHoBaHMe U HacajKa PyKOATKM: HepXaBetolas cTalb 18-8
PykosiTka: nonmnponuieH (3kapoycTonymeocTb 40 110°C)

TepMonaacTUYHBIV 31acTOMep (KapoyCcTOMYNBOCTb 0 80°C)

TépouHoe nesBue C
TPeYroJibHbIMU OTBEPCTUAMMU

AN cyxux npoayKToB
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TépouHoe nesBue ¢

TépouHoe ne3Bue C KpPyrabiMmu
oTBepcTuAMU “b6aHTMKOM"

OTBEpCTUAMU

AnaspdekTUBHOrO HaTUPaHUS Ans Menkoro HaTUpaHus

pa3Hoob6pasHbIX NPOAYKTOB

M Vicnonb3yemble maTepuansi: Jleseusa (No.1+No.2+ No.3)
JlesBua: HepxaBsetolas cTanb 18-8

Pamku ne3Buii: noavnponuaeH ()kapoyctonunsocTs 40 110°C)
3almMTHasA NOKpbILKa: MOMMNPONUIeH ()KapoyCcTOMYNBOCTb 40 110°C)



JlesBue

Perynaupyemas
naacTuHa

Bua c poHTanbHOM CTOPOHBI Buga c ob6paTHOI CTOPOHBI

Micro Slicer
[ N8 WhHKoBaHWS NPoAyKTOB He6ObLWOro pasmepa.
(TonwmMHa WMHKYeMOro NpoAyKTa peryimpyeTcs B npejenax
I'IpVIGﬂVBMTeﬂbHO OoTO0.3Mmm 40 1mm)

M Vcnonb3yemble maTepuansi: Jleseue (No.s)
Jle3Bue: HepXxaBetolaa HoxXeBad cTalb
Perynanpyemas nnactuHa: HepxaBetowasa cTaib

MokpblwKa, CKONb3ALMIA pblvar, pamMka sie3Bus, 610KMpyoLWMii poivar:

CUHTeTUYeckas cmona ABS (kapoycToinumneocTb 40 100°C)

3awuTHaNA NOKPbILWKA: MOAUMPONUAEH ()KapoyCcTOMYMBOCTb 40 110°C)

CKONb3AWMIA pblyar

Baokupytowmii pelyar

B PerynvpoBaHue TO/WWHbI
HalUMHKOBAHHbIX JIOMTUKOB

MepemMecTUTb CKOb3ALWMI pbluar B HaNpaBieHUU A, 4TO6bI
NPUNOAHATL PErynpyemyto nAacTUHY U cAenaTb IOMTUKM Bosee
TOHKMMU. [lepeMecTUTb CKOb3aLMiA pblyar B HanNpaBieHun B,
YTOBbI OMYCTUTL MAACTUHY U NONYUYNUTbL BONEE TONCTbIE NOMTUKH.

* TONIWMHA WMHKYEMOTO NPOAYKTa perympyeTcs B npejenax ot
npub/M3NTeNbHO 0.3Mm 40 1mm.

M Pasb6opka

&BHMMBHME: BbINONIHATb MCKKOYNTENIBHO C yCTaHOBJ’IeHHOﬁ
3aWMUTHON KPbILIKOWU.

@ OnycTnTb ckONb3AWMIN pbIYar K 610KMUPYIOLWEMY pblyary.

@ MNoaHATb 610KMPYIOLW NI pbivar.

@ OnycTWTb BCIO 4aCTb MOZ 3aLUTHOM MOKPLILWKOM K 610KMpytowemy
pblYary Bn0Tb 0 TOFO, KaK pa3AacTcs LWeyoK.

O CHATb NOKPBILWKY U CKONb3ALWMUIA pbIYar.

3alMTHaA NOKpPbIWKa

CKO/Ib3ALUIA pblyar

H C6opka

@ YCTaHOBUTH CKONB3AWLMI PbIYAr B CAMOM HU3Y MOKPbILIKM.

@ MprBeCTH 5BLICTYMNOB B COOTBETCTBUE C 5-10 YrAy6NeHUAMM Ha
NOBEPXHOCTU Ne3BUIA.

@ BcTaBUTHL MOKPLILWKY MO HAMNPaB/IEHWIO BBEPX BMJIOTH A0 TOTO, Kak

pasAacTcs WesyoK.
O OnycTnTb BAOKMPYIOW Mt pbluar, 4TO6bl 3adUKCMPOBaThL 1e3BMe.




Habop cMeHHbIX ne3BUiA

Yrnybnenuve Ha
noBepxHOCTUN se3BuA (B)

BbICTyI'I Ha MeTanan4eckon
4aCTU PYKOATKMN

Yrnybnenue Ha
noBepPXHOCTH N1e3BUA(A)

M BcTtaBka nessus

O/ HOBpPEeMEHHO C yCTaHOBKOM 3aLUTHOW NOKPbILWKM J1I€3BUS NPUBEANTE BbICTYMbl HA METANINYECKOMN YaCTU PYKOATKM B COOTBETCBME C
yrnybnenvamu (B) Ha noBepxHOCTW e3BUA

~

Jle3Bue A9 WUIMHKOBKU CONIOMKOM “XI0/IbeH"” Jle3Bue ANA WUIMHKOBKU CONIOMKOM “XI0/IbeH"” (TOHKOM)

A9 CONOMKM “XI0/1beH” TONLMHOMN OKOJI0 2 Mm 19 CONOMKM “XI0/1beH” TOLLUHOMN OKOI0 1 mm B CHaTne nesBus B c/iyyae 3acTpeBaHusa HaAaBUTb BOKPYT yray6aeHunii Ha

MONOXMTb 3aWMTHYIO MOKPbILWKY HA CMEHHOE /1e3BU1e, 3aTEM HaJaBUTb B nosepxHocTn e3sus (B).
obnacTu yrny6neHnii (A) Ha NOBEPXHOCTU JIE3BUS U CHATb €ro.

fA3bluOK 3aWMTHOM

M YcTaHoBKa — cHATUE aI:I.I,MTHOM NOKPbIWKW. NOKPbILIKHN

BopTuku 3awuTHOM
No.1 No.2 No. - A
3 MpusecTn 60PTUKM NOKPLILIKM B COOTBETCTBUE
C pPamMKoW, NOTHO UX K Hell NpuXaB, 3aTem
HajAaBUTb BNAOTb 40 TOrO, Kak pasgacrcs
wenyok. N9 CHATVA NOKPLIWKM NepeBepHyTh
cMeHHOe ne3Bue 06paTHON CTOPOHON U

cnerka HajaBUTb Ha HOPTUKM MOKPBILKM B UX
CpeAHelt yacTu, No HaNpaBAEHMIO Hapy XY.

No.5 No.6

M Ucnonb3eymble maTepuansi: Jleseua (No.5 - No.6)

JlesBue: HepxxaBetowas CTanb

Pamka nesBusa: cuHTeTMYeckas cmona ABS (xapoycTonumBocTb 40 100°C)
3alMTHasA NOKPbILWKA: MOAUMPONUIEH ()KapoycTOMYNBOCTb 40 110°C)

B3dATbcs 3a A3bI4OK BaU.LMTHOﬁ
MNOKPbIWKN U MPUBECTU €ro
B COOTBETCTBUE C KPYr/ibIM
OTBEPCTNUEM HA CMEHHOM
ne3Bun. CHVIMaTb, MOTAHYB 3a
A3bIYOK 3aLI.LMTH012 MOKPbILWKK.



Vorsicht beim Gebrauch

Wir bedanken uns fur Ihre Wahl der Michel BRAS Serie. Bitte lesen Sie aufmerksam vor der Benutzung diese Gebrauchsanweisung.
Ein unangemessener Gebrauch birgt Verletzungsrisiken. WE@W

/\ Vorsicht: Seien Sie besonders vorsichtig bei der Handhabung und dem Umgang mit den Klingen.

M Gebrauchsweise

@ Benutzen Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke.

@ Handhaben Sie die Klingen mit Sorgfalt. Vermeiden Sie jeglichen direkten Kontakt wahrend des Reinigens und des Gebrauchs.
@ Beenden Sie den Einsatz, sobald die Produkte zu klein zum sicheren Schneiden scheinen, um jegliche Verletzungsrisiken zu vermeiden.
@ Benutzen Sie keine beschadigten oder verformten Klingen.

@ Halten Sie das zu schneidende Produkt mit angemessener Entfernung zur Klinge gut fest.

@ Schneiden Sie ohne Eile, um jegliches Verletzungsrisiko zu vermeiden.

@ Beenden Sie den Einsatz im Falle einer Beschadigung, einer Verformung oder eines Ungleichgewichts.

@ Bewahren Sie es fur Kinder unzugéanglich an einem sicheren Ort auf.

@ Trocknen Sie die Klingen nicht mit einem umgewebten Nylontuch.

@ Nicht in der Nahe eines warmeausstrahlenden Gegenstandes aufstellen, damit es nicht zu Verformungen kommt.

@ Sorgfaltig reinigen, um das Oxidieren zu vermeiden.

@ Nicht in der Spulmaschine waschen oder trocknen, um jegliches Risiko einer Verformung zu vermeiden.

H Pflege

@ Vor der ersten Benutzung gut mit einem Spulmittel reinigen.

@ Nach der Benutzung sorgfaltig mithilfe eines Schwammes oder eines weichen Tuches, das mit Spulmittel benetzt ist, reinigen.
Nach der Beseitigung jeglicher Feuchtigkeit mit einem trockenen Tuch vor Nasse geschutzt aufbewahren.

@ Einige Gemusesorten wie Karotten konnen Flecken auf den aus Harz hergestellten Teilen verursachen,
ohne dass damit irgendein Risiko verbunden ware.

H Gebrauch

@ Klinge auswahlen und in den Rahmen hineinstecken. (Fur weitere Details Uber die Handhabung der Klingen und des Rahmens schauen
Sie bitte unter Einsetzung der Klinge.)

/\Vorsicht: Bitte benutzen Sie dabei den Schutzdeckel.

@ Halten Sie den Griff gut fest und reiben mit einer Hin- und Herbewegung das Produkt.
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Fur trockene Produkte

Reibe

M Eingesetztes Material fUr die Reibe

Rahmen: Rostfreier Stahl 18-8

Kropf und Zwischenstuck: Rostfreier Stahl 18-8

Griff: Polypropylen (widerstandsfahig bis 110 Grad Celsius)
Thermoplastisches elastomer

(widerstandsfahig bis 80 Grad Celsius)

Dreieckige Klingen

Runde Klingen Bandklingen

Zum wirkungsvollen Reiben Zum feinen Reiben einer groBen
Zahl von Schnittgut

M Eingesetztes Material fur die Klingen (No.1-No.2 - No.3)
Klingen: Rostfreier Stahl 18-8

Rahmen der Klingen: Polypropylen (widerstandsféhig bis 110 Grad Celsius)
Schutzdeckel: Polypropylen (widerstandsfahig bis 110 Grad Celsius)



Klinge
Variable

Platte

Hebel zum Gleitenlassen

Heben zum Stoppen

Vorderseite Ruckseite
B Einstellung der Schnittstarke der Produkte
Micro Slicer Lassen Sie den Gleithebel in Richtung A laufen, um die
Zum Schneiden von kleinem Schnittgut. variable Platte anzuheben, und schneiden Sie feinere

(Die Starke des Schnittguts ist regulierbar zwischen circa 0,3mm Scheiben. Lassen ihn in Richtung B laufen, um die Platte
bis circa 1mm.) abzusenken und erhalten so dickere Scheiben.

*Die Starke des Schnittguts ist regulierbar zwischen

. . . . circa 0,3mm bis circa 1mm.
M Eingesetztes Material fur die Klinge (No.4)

Klinge : rostfreier Stahl fur Bestecke

Variable Platte: Rostfreier Stahl

Deckel, Gleithebel, Klingenrahmen, Stopphebel: ABS-Harz (widerstandsfahig bis 100 Grad Celsius)
Schutzdeckel: Polypropylen (widerstandsfahig bis 110 Grad Celsius)

l Abbau
/\Vorsicht: nur mit dem Schutzdeckel sollte der

Abbau vorgenommen werden.
@ Senken Sie den Gleithebel in Richtung auf den Stopphebel.
@ Richten Sie den Stopphebel auf.
@ Senken Sie den gesamten Deckel in Richtung Stopphebel bis zum Einrasten.
O Ziehen Sie den Deckel und den Gleithebel zuruck.

Deckel

Gleithebel

H Montage

@ Positionieren Sie den Gleithebel ganz unten am Deckel.

@ Passen Sie die funf Vorspringe und die funf Rillen der Klinge an.
© Lassen Sie den Deckel nach oben laufen bis zum Einrasten.
O Senken Sie den Stopphebel zur Befestigung der Klinge.




Julienne Julienne (fein)
Far die Julienneschnitte mit einer Starke von etwa 2mm.

B Material der Klingen (No.5 : No.6)

Klinge: Rostfreier Stahl

Klingenrahmen: ABS-Harz (widerstandsfahig bis 100 Grad Celsius)
Schutzdeckel: Polypropylen (widerstandsfahig bis 110 Grad Celsius)

Far die Julienneschnitte mit einer Starke von etwa 1mm.

Die Klingen zum Auswechseln

/— Rillen auf der Klinge (B)

ol \ Teil des Griffs

Rillen auf der Klinge (A)

M Die Klinge einsetzen
Mit dem Schutzdeckel auf der Klinge passen Sie die Vorspringe auf dem metallischen Teil des Griffs an die Rillen (B) auf der Klinge an.

Sollte es schwierig sein, driicken Sie um die Rillen (B) herum.

————————— | asche
' Nehmen Sie die Lasche

- des Schutzdeckels und
- befestigen Sie sie am runden
Loch der Austauschklinge.
Ziehen Sie ihn heraus,
indem Sie nach der Lasche
des Schutzdeckels greifen.

Bl Herausnehmen der Klinge

Setzen Sie den Schutzdeckel auf die Austauschklinge, driicken
Sie dann auf Hohe der Rillen (A) auf die Klinge und nehmen sie heraus.

B Feststellung und Entfernung des Schutzdeckels

Rand No.5 No.6
Legen Sie den Rand des Deckels an
den Rahmen an, indem sie ihn zunéchst
daranhalten und dann bis zum Einrasten
driicken. Um ihn abzunehmen, kehren
Sie die Austauschklinge um und in der
Mitte des Randes driicken sie leicht auf
den Deckel nach auBen.

Vorsprung auf dem metallischen



Precauzioni d'uso

RingraziandolLa per aver scelto un prodotto Michel BRAS, La preghiamo di leggere attentamente le seguenti istruzioni prima delluso.
Un uso inappropriato potrebbe comportare rischi di incidenti. Per tanto, La invitiamo a leggere attentamente questo manuale e a conservarlo per un utilizzo futuro.

/\ Attenzione: Siate molto prudenti maneggiando le lame.

Hl Modo d'uso

@ Prodotto non destinato ad altri usi da quelli previsti.

@ Le lame sono estremamente affilate, maneggiandole con precauzione ed evitare il contatto diretto durante la pulizia e I'uso.
@ Per evitare ogni rischio di ferita, Non tagliare il cibo quando diventa troppo piccolo da poter essere tenuto in completa sicurezza.
@ Non usare le lame se sono rovinate o deformate.

@ Tenere saldamente il cibo da tagliare mantenendo una distanza di sicurezza dalle lame.

@ Usare il prodotto con cautela per evitare ogni rischio di ferita.

@ Evitare l'utlizzo in caso di danneggiamento, di deformazione o in mancanza di stabilita.

@ Conservare in un luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini.

@ Non sfregare la lama con panni di tessuto non tessuto, soprattutto se di nylon.

@ Non lasciare vicino a fonti di calore per evitare il rischio di deformazione.

@ Lavare ed asciugare con cura per evitare 'ossidazione.

@ Non mettere in lavastoviglie, il lavagsgio in lavastoviglie rovina il prodotto.

Ml Manutenzione
@ Prima del primo utilizzo, il prodotto deve essere lavato con detergente per piatti.
@ Dopo l'uso, pulire con una spugna o un panno morbido imbevuto di detersivo per piatti.
Conservare in un luogo asciutto dopo aver asciugato il prodotto con un panno.
@ Alcune verdure come la carota possono macchiare le parti in ABS, ma cio non comporta nessun problema per le lame.

H Uso
@ Scegliere la lama del tipo desiderato ed inserirla nella cornice del corpo centrale
(per ulteriori dettagli su come inserire la lama nel corpo centrale , fare riferimento al paragrafo “Come inserire la lama” )
/\ Attenzione: Assicurarsi che la copertura protettiva sia in posizione quando viene inserita la lama.
@ Stringere forte il manico e grattuggiare o affettare il cibo con ripetuti movimenti avanti e indietro.
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Tipo triangolare Tipo circolare Tipo a nastro
Per grattugsiare cibi secchi Per grattugsgiare in modo Per grattugsgiare un'ampia
ottimale varieta di cibi in scaglie sottili.
Corpo centrale
M Materiali usati per il corpo centrale M Materiali lame ( No.1- No.2 - No.3)
Cornice: Acciaio inossidabile 18-8 Lama: Acciaio inossidabile 18-8
Colletto e zoccolo del manico: Acciaio inossidabile 18-8 Cornice: Polipropilene (resistente fino a 110C)
Manico: Polipropilene (resistente fino a 110C) Copertura protettiva: Polipropilene (resistente fino a 110C)

Elastomeri termoplastici (resistente fino a 80C)



Lama
Piastra

variabile

Leva scorrevole

Leva di bloccagsgio

Fronte Retro
Hl Regolazione dello spessore del cibo
Micro Slicer da tagliare
Per affettare piccoli pezzi di cibo. Alzare la piastra trascinando la leva scorrevole verso
(Lo spessore delle fette pud essere regolato “A" per ottenere fette piu fini. Abbassare la piastra
da 0.3mm a 1mm circa) trascinando la leva scorrevole verso “B” per ottenere

fette piu spesse.

Lo * Lo spessore della fetta é regolabile da circa 0.3mm
B Materiali lame (No.4) a 1mm. circa

Lama: Acciaio per coltelleria inossidabile

Piastra regolabile: Acciaio inossidabile

Calotta, Leva scorrevole, Cornice della lama, Leva di bloccaggio: ABS (resistente fino a 100TC)
Copertura protettiva: Polipropilene (resistente fino a 110C)

Bl Smontaggio

/\ Attenzione: assicurarsi che la copertura protettiva sia
inserita prima di procedere.

@ Abbassare la leva scorrevole verso la leva di bloccaggio.

@ Alzare la leva di bloccagsgio.

@ Abbassare tutta la calotta verso la leva di bloccagsgio
finché non si sente uno scatto.

O Rimuovere la calotta e la leva scorrevole

Calotta

Leva scorrevole

Hl Montaggio

@ Posizionare la leva scorrevole in fondo alla calotta.

@ Inserire le 5 linguette sporgenti nelle corrispondenti fessure
sulla lama

® Scorrere la calotta verso l'alto fino allo scatto.

O Abbassare la leva di bloccaggio per fissare la lama.




Lame di ricambio

/— Fessura sulla lama (B)

— . Linguetta metallica del manico

Parte incastrata della lama (A)

M Come inserire la lama
Assicurandosi che la copertura protettiva sia inserita sulla lama, inserire le linguette metalliche situate sul manico nelle corrispondenti fessure (B) sulla lama.

€3

3
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Julienne Julienne (sottile)
Per tagli a julienne di circa 2mm di spessore Per tagli a julienne di circa Tmm di spessore B Come rimuovere la lama

Inserire la copertura protettiva sulla lama, poi spingere la parte
incastrata (A), e togliere la lama.

corrispondenza della fessura (B) sulla lama

Hl Come fissare - rimuovere la copertura di protezione Clip

No.1 No.2 No.3'No.4 4 Linguetta

Mettere la linguetta della copertura
protettiva sulla cornice e premere
finché non si sente uno scatto. Per
rimuovere, girare la lama verso
il basso e premere leggermente
verso l'esterno la linguetta situata
al centro della copertura protettiva.

No.5 No.6
W Materiali Lame (No.5 - No.6)

Lama: Acciaio inossidabile
Cornice: ABS (resistente fino a 100C)
Copertura protettiva: Polipropilene (resistente fino a 100C)

Tenere la clip della
copertura protettiva e
posizionarla sul buco
circolare situato sulla
lama. Premere la clip sulla
copertura protettiva e
sollevare per rimuovere.
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