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Place the knife on the honing steel and near the handle.

To sharpen the knife, glide it away from you towards the tip of the
honing steel. (Make sure that the angle between the honing steel
and the edge of the blade is kept at approximately 15°.)

@

Next, to hone the other side of the blade, place the honing steel on
the knife. Use the same sweeping motion described in step @ to
sharpen the other side of the blade.

Check the state of the knife blade and repeat steps 4 and @ until
needed.
*Never use with the knife blade facing towards you.
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Placer le couteau sur le fusil, prés du manche.

Pour aiguiser le couteau, le faire glisser sur le fusil vers
I'extrémité. (Veiller a garder I'angle entre le fusil et le
tranchant de la lame a 15° environ.)

@

Ensuite, pour aiguiser I'autre coté de la lame, placer le
fusil sur le couteau et répéter le méme mouvement décrit
a rétape 0.

Vérifiez que la lame du couteau est bien aiguisée et
répéter les étapes (D et @ si nécessaire.
*Ne jamais placer le tranchant de la lame vers vous.



®

Pa3mecTnTe HOX Ha MycaTe B6MN3N PyKOATKN.

TounTe HOX ABUXEHMEM OT cebA 1 BHU3 MO BCen AnnHe
mycaTa.(Y6eauTech, HTo yron Mex .y MycaToMm 1 NIe3BueM Hoxa
cocTaBnAeT npumepHo 15°.)

®

YT06bI HATOUNTB APYTYIO CTOPOHY NE3BMA, pa3MecTUTe MycaT Ha
Ne3BUM HOXa. VICNonb3ynTe Te Xe NNaBHble ABUKEHNA, Kak 1 B
nyHkTe .

lMpoBepbTe ocTPOTy neasus u nostopute n. (D n @, ecnn
Heobxoanmo.

*kHe TouMTE HOX HanpasneHrem K cebe, 3TO OnacHo.

®

Legen Sie das Messer auf den Schleifstab und nahe an den Giriff.

Um das Messer zu scharfen, ziehen Sie es von sich in Richtung der
Spitze des Schleifstabes weg. (Beachten Sie, dass der Winkel zwischen
dem Schleifstab und der Kante der Klinge bei ungefahr 15° gehalten wird.)

®

Um die andere Seite der Klinge zu schérfen, legen Sie den Schleifstab auf
das Messer. Verwenden Sie die in Schritt (D beschriebene gleiche
Streichbewegung, um die andere Seite der Klinge zu scharfen.

Uberpriifen Sie den Zustand der Messerklinge und wiederholen Sie ggf.
die Schritte @ und @.

*kDie Messerklinge darf bei der Nutzung niemals auf Sie zeigen.
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Before Use

Thank you very much for purchasing a Michel BRAS product.
For your own safety and for the best care for your tools, please read carefully the cautionary statement before using it.

H Advisory caution : H Materials:

@ This product is aimed at honing knives. Do not use for any other purpose. Honing part (body) : stainless steel

@ Do not leave the honing rod near a source of heat. It may result in distorting the handle. Honing part (surface) : electrodeposition process using industrial
@ Store away from reach of children. diamond

@ Not dishwasher safe. Using a dishwasher may result in distorting the handle. Handle : Laminated and reinforced wood

Other metallic parts : stainless steel

B Instructions and directions for use : Protective case : polyethylene
@ It is extremely dangerous to hold the handle with the fingers hanging out of it.

The handle must always rest securely in the hand to ensure safe usage. Made in Japan
@ The honing rod cannot be used on knives with visibly nicked or blunt edges.
@ It cannot be used on ceramic knives nor specialty knives (i.e. bread knife, serrated knife).
@ Remove any oily deposits from the blade to be sharpened before using the honing rod.
@ Please note that using this honing steel on Michel BRAS knives may result in peeling off

their titan coating if the steel rubs against other parts of the knife than the edge of the blade.
@ When you are honing the knife, please be careful to position the blade correctly and to use

the proper movement. (Refer to the figure).

M Care :

@ Rinse in water after use and wipe it dry before storing it away in its protective case.



Précaution d'emploi

Nous vous remercions d'avoir choisi « Michel BRAS ».
Nous vous prions de bien vouloir lire le mode d'emploi avec attention avant tout usage.

H Mise en garde :

@ Ce produit est destiné a aiguiser les couteaux. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins.

@ Ne pas laisser le fusil a aiguiser prés d’une source de chaleur. Le manche risque d’étre déformé.
@ Ranger hors de portée des enfants.

@ Ne passe pas au lave-vaisselle. Lemploi d’un lave-vaisselle risque de déformer le manche.

Hl Mode d’emploi :
@ |l faut toujours bien tenir le manche avec tous ses doigts afin d’éviter tout risque de se blesser.
Afin d'utiliser le fusil a aiguiser en toute sécurité, le manche doit toujours bien reposer dans la main.
@ Le fusil a aiguiser ne peut pas aiguiser des lames visiblement ébréchées ni celles qui ont perdu
tout leur tranchant.
@ Ne pas utiliser sur des couteaux spécialisés (par exemple, couteau a pain, couteau a dents).
@ Essuyer toute trace de gras de la lame a aiguiser avant d'y utiliser le fusil.
@ Veuillez noter que le revétement en titane sur les couteaux Michel BRAS risque de s'écailler si
le fusil a aiguiser frotte sur d’autres parties du couteau que le tranchant de la lame.
@ Lors de I'affitage, faire attention a la maniére dont le couteau est maintenu ainsi qu’au mouvement

effectué (cf schéma).

M Conseils d’entretien :

@ Rincer a I'eau apres utilisation et bien essuyer avant de ranger dans son étui protecteur.

B Qualité:

Méche : acier inoxidable

Meche (surface) : électrodéposition de diamant industriel
Manche : Bois renforcé par injection de résine de bois
Autres parties en metal : acier inoxidable

Etui protecteur : polyéthyléne

Fabriqué au Japon



Mepen nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM

Bonblwoe cnacnbo, 4To Bbl Bbibpany npoayKT umMeHHo oT Michel Bras.

[inA Baweit 6e3onacHocT 1 AnA obecneveHnA NpaBUbHOM YXoAa 3a KYXOHHbIMU NpubopamMu npoymMTanTe BHUMATENbHO MHCTPYKLMIO MO KChyaTaumm.

Mycart/3aTto4yka

Hl Mepbl 6e3onacHocTm:

@ MpoayKT NpeHa3HaueH ANA 3aTO4KK HoXel. He ucnonbayiTe mycaT B ApyrvX Lenax.

@ He ocTaBnaiiTe mycar B6MIM3M UCTOYHMKOB OTHA, 3TO MOXET npuBecTn K fedopmaumm pyKoATKU.

@ XpaHuTe 3aTO4KY B HAEXHOM, HEAOCTYMHOM Af1A AeTel MecTe.

@ He MoiiTe 3aTO4Ky B MOCYAOMOEYHON MalUVHe, 3TO MOXeT NPUBECTU K AethopMaLmmn PYKOATKN.

Hl VNHCTPYKUMA K NPUMEHEHWIO:
@ [lepxuTe pykoATKy Bcemu ManbLamu, Kak Gbl MPOYHO 3aXKaB B Kynake.

PykoATKa fonxHa Hafaé>XHo nexartb B pyke, obecneunBan 6esonacHoe npumeHeHwue.

o He VICHOHbSyVITe Mycart OnA 3aTo4Kun HOXeN ¢ UCMOPYEHHbIMWU NN 06110MaHHbIMW Ha KOHLIe Ne3BUAMM.

@ Mycat He NpefyCMOTPEH ANA 3aTO4YKN KepaMUYECKUX UMW CrieLmanbHbIX HOXEN, TaKnX Kak
HOX AnA Hape3ku xneba, HoX-Nuna u T.4.

@ MNepen 3aTOYKOW O4YMCTUTE NIE3BUA HOXA OT OCTATKOB Macra Uiu xupa.

@ [puiiMnTe BO BHMMaHWe, YTO B Mpouecce 3aTtoyku Bbl MoxeTe noBpeauTb TUTaHOBOE
nokpbiTre Michel Bras Hoxeit, ecnu ctanb Mycata GyaeT conpukacartbea ¢ ApYrMMU YacTAMU
HOXa, KpOME HaTauMBaeMoro KaHTa.

@ Y6eauTech, YTO NIe3B1e HAXOAMTCA B NPaBUNbHOM NO3NLMK, M Bawin aBm>KeHNA ANA 3aTO4KK

11e3BUA KOPPEKTHBI. (CM. p1C.)

H Yxon

@ CrionocHute MycaT nocrne npMmMeHeHuA B BOAe W1 BbiCylUUTE.

M Matepuan

TouunbHaA YacTb (OCHOBA) : HepxaBsetoLan cTanb

TounnbHasa YacTb (MOBEPXHOCTB) : 3NEKTPOHArbINEHVE
NPOMBILLNEHHbIX AVAamMaTHOB

PyKOATKa : MHOrOCIIONHOE U YCUNEeHHoe AepeBo

[pyrve meTannuyeckue cCocTaBnAIOWME : HepxaBsetoLlwan cTanb

Yexon : nonuatuneH

CpaenaHo B AnoHun



Vor der Verwendung

Vielen Dank fir den Kauf eines Produktes von Michel BRAS.

Fur Ihre eigene Sicherheit und fur die beste Pflege lhrer Werkzeuge lesen Sie bitte vor der Verwendung die Hinweise zu den VorsichtsmaBnahmen.

M Vorsichtshinweis:

@ Dieses Produkt dient zum Scharfen von Messern. Verwenden Sie es nicht flir andere Zwecke!

@ Lassen Sie den Schleifstab nicht in der Néhe einer Warmequelle. Es kann zu einer Verzerrung des Giiffs fiihren.

@ AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

@ Nicht spllmaschinengeeignet. Die Nutzung einer Splilmaschine kann zu einer Verzerrung des Griffs fihren.

H Anweisungen und Hinweise fiir die Nutzung:

@ Es ist extrem geféhrlich, beim Halten des Griffes die Finger dariiber hinaus héngen zu lassen.

Der Griff muss immer sicher in der Hand liegen, um die sichere Nutzung zu gewahrleisten.

@ Der Schleifstab kann nicht fir Messer mit sichtbar eingekerbten oder stumpfen Kanten
verwendet werden.

® Er kann weder fir Keramikmesser noch flir Spezialmesser (d.h. Brotmesser, Messer mit
Wellenschliff) verwendet werden.

@ Entfernen Sie alle 6ligen Ablagerungen von der Klinge, die gescharft werden soll, bevor Sie
den Schleifstab benutzen.

@ Bitte beachten: Wenn Sie diesen Schleifstab bei Messern von Michel BRAS anwenden, kann
dies dazu fuhren, dass die Titanbeschichtung abblattert, wenn der Stahl gegen andere Teile
des Messers als die Kante der Klinge reibt.

@ Wenn Sie das Messer schérfen, seien Sie vorsichtig, die Klinge richtig zu positionieren und

die richtige Bewegung auszufihren (siehe Bild).

M Pflege
@ Nach der Verwendung spilen Sie ihn ab und reiben ihn vor dem Verwahren in der Schutzhiille trocken.

H Materialien:

Schileifflache (Korper) : Edelstahl

Schleifteil (Oberflache) : Elektroabscheidungsverfahren mit Industriedia-
manten

Griff : Laminiertes und verstarktes Holz

Andere metallische Teile : Edelstahl

Schutzhiille : Polyethylen

In Japan hergestellt
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